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Canard élevé dans le Périgord - Certifié par Qualisud

Foies gras entiers
- Canard Origine PERIGORD

- Oie Origine SUD OUEST

Blocs de Foie gras
- Canard Origine PERIGORD

- Canard aux figues
- Oie Origine SUD OUEST

Spécialités au foie gras

- Paté au foie de canard 20% bloc de foie gras

- Rillettes au foie de canard 20% bloc de foie gras
- Cou a la périgourdine 25% bloc de foie gras

- CREPINOU paté a 50 % de foie gras entier

- Cou d’oie farci truffé 20% foie gras d’oie

Patés et terrines

- Fritons de canard

- Rillettes d’oie

- Terrine de chevreuil menthe poivrée

- Terrine de foie volaille poivre vert

- Paté de canard au Monbazillac

- Terrine de faisan a I’ Armagnac

- Terrine de pintade aux girolles

- Terrine de caille aux cépes

- Délice de foie de volaille au Monbazillac

Confits

- Canard Origine PERIGORD 2 cuisses
4 cuisses

manchons

gésiers

Les friandises et les douceurs

- Noix enrobées de chocolat noir

- Truffes nature en chocolat

- Rochers aux éclats d’amandes au chocolat noir

- Les «Patates a Papy», noisettes grillées enrobées
- Biscuits fondants abricot coquelicot

- Mini Poires a 1’eau de vie de Poires

- Pruneaux au vin d’orange

- Reines Claudes a la liqueur

La cave *

Vins de Bergerac blancs

- Monbazillac Chateau Malfourat 2006

- Cotes de Bergerac moelleux AOC Sélection Alard 2007

Vins de Bergerac rouges
- Pécharmant Chateau Malfourat 2006
- Cotes de Bergerac rouge Sélection Alard 2007

Vins de Domme
- Vin de Pays rouge Périgord Noir tradition 2006
- Périgord Noir 2007

* Millésimes suivant disponibilité des stocks

bocal 130 g
bocal 170 g
bocal 300 g
bocal 450 g
bocal 130 g

verrine 90 g
boite 130 g
boite 130 g
boite 200 g
boite 100 g

boite 130 g
boite 200 g
verrine 190 g
boite 180 g
boite 200 g
boite 380 g

verrine 190 g
verrine 190 g
boite 130 g
boite 130 g
verrine 90 g
verrine 180 g
verrine 180 g
verrine 180 g
boite 200 g

boite 700 g
boite 1350 g
bocal 650 g
bocal 390 g

sachet 150 g
sachet 150 g
sachet 140 g
sachet 140 g
sachet 100 g
bocal 29 cl
bocal 29 cl
bocal 50 cl

bouteille 75 cl
bouteille 75 cl

bouteille 75 cl
bouteille 75 cl

bouteille 75 cl
bouteille 75 ¢l

3 parts
4/5 parts
6/8 parts

12 parts

3 parts

2 parts
2/3 parts
2/3 parts

5 parts

2 parts

2/3 parts
4/5 parts
4/5 parts
2/3 parts
4/5 parts
4/5 parts

4/5 parts
4/5 parts
2/3 parts
2/3 parts

2 parts
4/5 parts
4/5 parts
4/5 parts
4/5 parts

2 parts
4 parts
2/3 parts

Réf.

S04
S05
S06
S29
Q20

S38
S19
S31
S32

Q19

Bll
BI12
S25
B43
S13
Q22

S17
S27
B17
B24
S39
B30
B36
B29
B34

S22
S11
B39
B40

MAO1
MDO03
MHO1
MHO02
MGO02
LO05
L10
109

FO1
Gl4

F03
Gl6

G31
G30

TARIFS au o1 septembre 2009 |

Prix T.T.C.

17.60 €
22.10 €
37.90 €
52.90 €
29.20 €

5.40 €
11.10 €
10.50 €
15.10 €
11.00 €

5.90 €
7.20 €
7.40 €
9.10 €
12.50 €
24.60 €

3.50 €
5.10 €
3.90 €
3.70 €
3.20 €
4.70 €
4.50 €
4.80 €
3.80 €

11.50 €
18.80 €

9.50 €
12.00 €

6.70 €
3.10 €
4.80 €
4.80 €
2.80 €
4.80 €
4.80 €
19.90 €

9.90 €
5.00 €

7.70 €
5.00 €

7.60 €
9.20 €



* des gourmandises pour vous faire plaisir
* des compositions pour offrir
* des paniers garnis pour CE.

Toutes nos propositions sur WWW. perigord-produits.com

VENTE AUX ENTREPRISES.

comités d entreprises

Pour vos cadeaux de Noél, Piques, la Féte des Méres,
la Féte des Péres. une opération ion,

des remerciements au personnel de |'entreprise,

4 vos meilleurs chients,

nous aurons toujours la solution

“coffrets gourmandises”

que vous altendez,

Qstal du Chine Vert Eurl, - "Les Péneyrals”
24590 SAINT-CREPIN-CARLUCET

(3 10 km de Sarlat)

Tél. 0553 29 31 31 -Fax 05 53 30 29 85

E-mail | mioi@pengord-produits com

VENTE AUX PARTICULIERS

Foie gras, confits d'ole ou de canard,
Lerrines, paniers cadeau. ..

Au coeur du Périgord Noir,

terroir de traditions et de gastronomie,
nous avons choisi pour vous ces produits
qui associent les saveurs d autrefois

au goit de I'authenticité et de la qualité.

Catalogue sur demande.
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www.creationlambert.com - 0553 6102 60
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